NOS PATISSERIES MAISON

L'INCONTOURNABLE DE LA MAISON
CHEESECAKE
Accompagné d'un coulis de votre choix : fraise, fruits rouges, framboise, mangue
Format entier :
4/6 parts - 28€
6/8 parts - 36€
8/10 parts - 44€

Format individuel (rond) : 5 €

LES FRUITES

Gateau Moelleux a l'orange - 28€
(sans gluten & sans lactose)

Délicieux Citron & Fleur d'oranger - 28€
(sans gluten)

LES AMOUREUX DU CHOCOLAT
Fondant Chocolat & Caramel - 30€
(sans gluten)

Brownies - 30€

- Crumble - 34€
(Recettes en fonction de la saison)
LES CAKES
Cake citron - 26€ -
LES TARTES

Banana Bread - 28€
Tarte Abricot & Amandes - 32€

Banana Bread au Chocolat - 30€
Marbré Chocolat - 28€
Carrot Cake - 35€

LES REGIONAUX

(ou autres fruits de saison a la demande)

Tarte Myrtille & Amande - 32€
Tarte Noix de Pécan - 30€

Tarte Tatin - 28€
(selon la saisonnalité)

Gateau Nantais - 28€ (sans gluten)

Far Breton - 22€

LES ORIGINAUX
(nature ou aux pruneaux) Tarte aux fraises revisitée - 35€

Gateau Breton nature - 9€ Spéculoos, fraises, confiture de framboise, chantilly

Banoffee - 35€

Gateau Breton Framboise ou Caramel - 11€
Spéculoos, bananes, caramel, chantilly

Amandes & Caramel
8 place de I'église - ARRADON
02 97 13 69 91



